
Tartare di tonno, salsa al basilico, 
carpaccio di pomodoro, lattuga, radic-
chio rosso, mozzarella di bufala, olio 
extravergine.

Tartonno1.

Tonno sott’olio, pomodori secchi, 
insalata mista, carpaccio di pomodoro, 
rosmarino, burrata.

spremutonno2.

Cotoletta di salmone, insalatina, 
scamorza, pomodoro, salsa affumica-
ta, cavolo viola, lattuga.

Salmoletta3.

Calamari fritti, crema di burrata, 
salsa Calamaritto, pomodoro, cipolla 
rossa marinata, insalatina e insalata 
riccia.

calamaritto4.

Merluzzo, insalata berga, carote, 
radicchio rosso, carpaccio di finocchio, 
olive taggiasche, pinoli, salsa verde, 
pomodoro.

Merluzzotto5.

Salame di polpo fatto in casa, pe-
peroni gialli, radicchio rosso, carpaccio 
di pomodoro, insalata mista, salsa 
marina, prescinsêua.

Polpame6.

Panino della settimana7. g

g

i nostri panini
A partire dalle 18.30

l’aperimarino

2 assaggi dei piatti del mare;
1 special snack;
1 calice di vino o birra;
stuzzichini misti.

E per chi vuole solo uno stuzzichino
aperipesciolino

Cono medio di patate fritte;
2 assaggi delle creazioni dello chef;
2 assaggi dei piatti del mare; 
1 calice di vino o birra;
stuzzichini misti.

aperimarino
saltimbocca

Frittura di mare cono grande;
2 assaggi delle creazioni dello chef;
2 assaggi dei piatti del mare;
1 calice di vino o birra;
stuzzichini misti.

aperimarino
frittura

Il nostro misto di crudo;
Cono medio di patate fritte;
2 assaggi delle creazioni dello chef;
2 assaggi dei piatti del mare; 
1 calice di vino o birra;
stuzzichini misti.

aperimarino
crudo

pesce crudoFresco
ostriche
crostacei

scampi
gamberoni
gamberi rossi

120 gr in vaschetta

salmone
carpaccio

tonno

Salmone 60gr, tonno 60gr, 2 gamberoni, 
1 ostrica, 1 scampo, 1 gambero rosso.

le cose da bere il piatto del giorno

g

g

i nostri fritti

Fritto Misto
Gamberi Fritti
Calamari Fritti
Acciughe Fritte
Fritto del giorno
in base al pescato

menù di crudo misto

Per il vino chiedi al banco!
Per le birre, l’acqua e le bevande sbir-

cia nel nostro frigo!

Consulta la lavagna del locale. g

g
Consulta la lavagna, i piatti cambiano 
ogni giorno!



Tuna tartar, basil sauce, tomato 
carpaccio, lettuce, red chicory, extra 
virgin olive oil, mozzarella di bufala.

Tartonno1.

Tuna under oil, dried tomatoes, 
mixed salad, marinated tomato, rose-
mary, burrata cheese.

spremutonno2.

Salmon cutlet, salad, scamorza 
cheese, tomato, smoked sauce, purple 
cabbage, lettuce.

Salmoletta3.

Fried squid, burrata cream, cala-
maritto sauce, tomato, marinated red 
onion, salad and curly salad.

calamaritto4.

Cod, endives, carrots, red chicory, 
fennel carpaccio, olives, pine nuts, 
green sauce, tomato.

Merluzzotto5.

Octopus homemade salami, yellow 
bell peppers, red chicory, mixed salad, 
tomato carpaccio, prescinseua cheese, 
marina sauce.

Polpame6.

Panino of the week7. g

g

our panini
offer everyday from 18.30

l’aperimarino

2 tastings of seafood dishes;
1 special snack;
1 glass of wine or beer;
Mixed appetizer tease.

if you want just a small appetizer tease
aperipesciolino

medium cone of french fries;
2 tastings of the chef's creations;
2 tastings of seafood dishes;
1 glass of wine or beer;
Mixed appetizer tease.

aperimarino
saltimbocca

large cone of mixed seafood fries;
2 tastings of the chef's creations;
2 tastings of seafood dishes;
1 glass of wine or beer;
Mixed appetizer tease.

aperimarino
fries

Our special mixed raw fish dish
medium cone of french fries;
2 tastings of the chef's creations;
2 tastings of seafood dishes;
1 glass of wine or beer;
Mixed appetizer tease.

aperimarino
raw fish dishes

raw fish dishesFresh
oysters
SHELLFISH

langoustines
Prawns
red shrimps

120 gr in container

Salmon
carpaccio

tuna

salmon 60g, tuna 60g, 2 prawns, 
1 oyster, 1 langoustine, 1 red shrimp.

for drinking Today’s special

g

g

our fried

Mixed seafood fried
Fried shrimps
Fried squids
Fried anchovies
Today’s special fried
based on fish caught today

mixed fresh raw fish

For wine ask at the counter!
For beers, water and beverages

have a look at our fridge!

Come and check our poster inside 
the restaurant! g

g
Changes everyday, come and check 
our notification inside the restaurant!



主要原料：精品金枪鱼(生)塔塔, 罗勒
酱，鲜番茄，莴苣叶，红菊苣香根，马苏里
拉水牛芝士，橄榄油。

精品金枪鱼(生)塔塔堡1.

金枪鱼(熟)，圣女果干，沙拉菜，鲜番茄
，迷迭香，布拉塔奶酪，橄榄油。

特级橄榄油配金枪鱼堡2.

炸三文鱼，沙拉菜，斯卡莫扎奶酪，鲜
番茄，烟熏酱，紫卷心菜，莴苣叶。

酥脆三文鱼堡3.

炸鱿鱼，布拉塔奶酪，鱿鱼酱，鲜番茄，
红洋葱，生菜。

黄金鱿鱼堡4.

清蒸鳕鱼，白菊苣，胡萝卜，红菊苣香
根，茴香茎，橄榄，松子仁，绿酱，鲜番茄。

清蒸鳕鱼堡5.

章鱼，黄青椒，红菊苣香根，鲜番茄，混
合沙拉菜，热那亚特产奶酪。

特制章鱼堡6.

每周新品海鲜帕尼尼7. g

g

我们的帕尼尼
每 晚 六 点 半 后 供 应

开胃酒套餐

一道零食；
两道海鲜小菜；
一杯葡萄酒或啤酒；
混合开胃菜拼盘。

开胃酒尝鲜套餐
小鱼一碟

中号炸薯条；
两道今日大厨之选；
两道海鲜小菜；
一杯葡萄酒或啤酒；
混合开胃菜拼盘。

开胃酒海鲜套餐
浅尝辄止

大号混合炸海鲜；
两道今日大厨之选；
两道海鲜小菜；
一杯葡萄酒或啤酒；
混合开胃菜拼盘。

开胃酒海鲜套餐
黄金炸海鲜

混合生鲜拼盘；
中号炸薯条；
两道今日大厨之选；
两道海鲜小菜；
一杯葡萄酒或啤酒；
混合开胃菜拼盘。

开胃酒海鲜套餐
新鲜刺身拼盘

生鲜冷盘Fresh
牡蛎
鲜贝类

鲜虾
对虾
红虾

每 份 120 gr

三文鱼
生鱼片

吞拿鱼

三文鱼 60g，吞拿鱼 60g，2 对虾，
1 生蚝，1 鲜虾，1 红虾。

饮品 今日之选

g

g

我们的炸海鲜
混合炸海鲜
炸虾
炸鱿鱼
炸凤尾鱼
今日特炸
根据今日鲜鱼而定

混合大拼盘

酒水饮品请参见店内饮品区自取。请关注店内新闻！ g

g
每日均有所不同，请参见店内新闻！


